
CAЛATbl И ХОЛДНЫЕ ЗАКУСКИ

28.- "Тартар де атун"- тартар из красного Средиземноморского тунца с острым соевым соусом

29.- "AHrnna ayMaAa"- KOnYSHbl й yropb e TapTap0M из aBOKM0 VI T0MaTOM YSppи 

30.- "CanMOH canBax3 ayMaA0 3H Kaca" -  noc0Cb A0MaWHSro  копчения

31.-"Энсалада де лангостинос" - Салат из креветок с фруктами и апельсиновым соусом 
32.-"Тартар  из креветок Паламос"- тартар из креветок из Паламоса

33.-Карпаччо из гребешков c овощами и белым уксусом Модены 

34.-Карпачо де тернера-Карпаччо из говядины из Жероны с сельдереем, трюфелем и сыром пармезан

KPEMbl , СУПЫ И МАКОРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ 

35.- "Сопа де пескадо" - суп из морской рыбы

36.- "Крема дэ лангоста" - крем из лангуста с шафраном

37.- "Каннелони с рыбой и морепродуктами"-Рулетики, фаршированные

морепродуктами и рыбой

38.-"Таглиателли", приготовленные с моллюсками и креветками в 
остром томатном соусе

КЛАССИЧЕСКИЕ БЛЮДА SA MARINADA

39.-"Устрицы, запеченные с подливкой из шпината - 6 штук."
40.-"Тчангурро" а ла доностиара - эапечённое мясо краба в соусе из лука, помидор и сливок

41.-"Трипа де бакалао кон сигалас"-требуха трески с небольшими омарами из Паламоса.
Традиционная еда на Коста Браве с очень экзотическим вкусом.

42.-"Пьес дэ сэрдо рейенос дэ мариско" - Свиные ножки, фаршированные дарами моря

43.-"Эль сукет" - тушеный морской чёрт с ракушками и картофелем 

44.-"Бьейрас а ла планча"- Гребешки на гриле с соусом из сидра

30,00€ 
26,00€ 
21,00€ 

46,00€ 
24,00€ 

19,50€ 

19,50€ 

23,00€ 

28,50€ 

42,00€ 
39,00€ 

47,00€ 

32,50€ 
39,00€ 
27,00€ 

60,00€ 

27,00€ 

S.M.€ 
34,00€ 

28,00€ 
35,00€ 

46,00€ 
39,00€ 

БЛЮДА ИЗ РИСА И МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ 
(минимум на два человека)

49.-"Арроз калдосо де некора" - рис, приготовленный на бульёне с крабами из Галисии

50.-"Арроз калдосо де лангоста" - рис, приготовленный на бульёне из лангуста

51.-"Арроз калдосо де сигалас"-рис, приготовленный на бульёне с маленькими омарами

52.-"Арроз негро" - паэлья чёрного цвета, приготовленная с чернилами каракатицы

53.- "Паэлья а ла маринера" - паэлья с морепродуктами

54.- "Фидеуа дэ сентоля" - паэлья из вермишели с паукообразным крабом

СЕ3ОННАЯ РЫБАЛКА (натуральное приготовление)

55.-"Пескадо а ла сал" - рыба цельная, приготовленная в соли

56.-"Пескадо дел диа" - Рыба дня, филе, гриль или запеченная (140 гр)

57.-"Ленгуадо а лас алмендрас"- рыба "Морской язык" в миндальном соусе с картофелем на пару

58.-"Филе палтуса в соусе дюксель" - Филе палтуса в соусе дюксель из шампиньонов и сливок

59.-"Бакалао негро" - треска в японском соусе "Tosazuan"

60.-"Ломо де атун" - филе тунца на гриле с апельсиносоевым соусом (140 гр.)

61.-"Рапито" – рыба морской чёрт, приготовленный с  жаренным чесноком (цена за килограмм)

НАШ ВЫБОР БЛЮД ИЗ МЯСА

45.-"Фиете де тернера" - филе телятины из Жероны с соусом Sa Marinada

46.-"Эспалдита де кордеро" - спинка  ягнёнка, запечённая в духовке с соусом 
47.-Скалопини фуа-гра на гриле с соусом Педро Хименес 

48.-"Стик тартар" - сырой говяжий фарш, перемешанный с соусом

39,00€ 

62,00€ 

38,00€ 

48,00€ 

34,00€ 

30,00€ 

24,00€ 

28,00€

29,00€ 

23,00€ 

ДЕСЕРТЫ НА ЗАКАЗ (время приготовления примерно 20 минут)

62.-"Омелетте Норвегьенне" - Норвежский омлет

63.-"Суфле дэ Наранха" - апельсиновое суфле

64.-"Суфле дэ чоколатэ Grand Cru Guanajá” - шоколадное суфле

65.-“Тарта Татин” - пирог с яблоками из Жероны и ванильным  мороженым 

66.-"Крухьенте дэ манзана”- штрудель из хрустящего теста наполненного яблоками с

ванильным мороженым и соусом тоффе

67.-“Кулан”- шоколадный бисквит с растопленным шоколадом внутри,  подается с шариком
ванильного мороженого

Все десерты изготовил кондитер -  шеф-повар 

14,00€

16,00€
16,00€

12,50€

15,50€

15,50€

S.M.€ 



"ПИКА-ПИКА" - ЗАКУСКИ НА ВЫБОР

26,00€ 
23,00€ 
19,50€ 
19,25€ 
24,50€ 
22,00€ 
17,50€ 
12,00€ 
16,50€ 

S.M€ 

25,00€
18,00€ 

1.- "Бирутас де палетийа иберика Señorio de Montanera" - вяленая ветчина ( 80 rp.)

2.- Анчоусы из города ла Скала
3.- "Сонсос" - мелкая жаренная рьlбка (115 rp.)

4.- "Буньюэлос дэ брандада де бакалао"-пончики из фарша трески обжаренньlе в масле (8 шт.)

5.- "Каньяильяс гратинадас"-запечённьlе морские улитки (250 гp.)

6.- "Каньяильяс ал вапор"-морские улитки с соусом (взбитьlе чеснок и оливковое масло ) (250 гp.)

7.- Пульпо a фейра - осьминог "а фейра" (90 гр.)

8.- "Каламарэс а ля романа" - кальмарьl по-римски (кольца кaльмаров в кляре) (80 гр.)

9.- "Родахас дэ каламарес"-кальмары поджаренные с луком и укропом в карамели (110 гр.) 

10.-"Когомброс кон томате"-моллюск с томатом (120 гр.)

11.-"Чипиронэс а ла андалуса"-мальки кальмара по-андалузски (150 гр.)

12.-"Гамбас бланкас" - Жареные белые креветки из Паламоса. Кисло-сладкий соус (200 гр)

13.-"Гамбас ал ахильё"-креветки из нuelva в кипящем масле с чесноком и острым перцем (150 гр.)

14.-"Кайос дел мар кон гарбансос и чоризо" - Требуха трески в остром соусе

"МАРИСКОС" - ДАРЫ МОРЯ

15.- Устрицы "Папийон", Франция, цена за штуку

16.- Устрицы Gillardeau, Франция, цена за штуку
17.-"Эскупиняс"- моллюски из Галиции (300 гр.)

18.- "Алмехас вивас"-сырые моллюски из Галиции (200 гр.)

19.-"Алмехас а ла маринера" - моллюски приготовленные в соусе (220 гр.)

20.-"Навахас а ла планча"- моллюск Галиции имеющий форму складного ножа на гриле (200 гр.)

21.- "Персэбэс "-морской моллюск из Галиции 
22.- "Гамбас дэ паламос а ла планча о ал вапор"- креветки на гриле или на пару

23.- "Сигалас а ла планча о ал вамор" - небольшой омар на гриле или на пару (около 450 гр.)

24.- "Буэй дэ мар"- крупный каролевский краб (стоимость за 1кг.)

25.- "Сентольё" - крупный паукообразный краб (стоимость за 1кг.)

26.- "Лангоста а ла планча о ал вамор" - лангуст на гриле или на пару (стоимость за 1кг.)

27.- "Богавантэ а ла планча о ал вамор" - омар на гриле или на пару (стоимость за 1кг.)

Хлеб и обслуживанье 2 евро  за человека 

Со всеми ценами S.M. можно ознакомиться на сайте 
Все цены в меню указаны с учетом НДС.

2,95€
5,60€

 22,00€ 
44,00€ 
37,50€ 
18,00€ 

S.M€ 
S.M€ 

54,00€ 
S.M€ 
S.M€ 

"МЕНЮ ЭСПЕСИАЛ”

Карпаччо из гребешков c овощами и белым уксусом Модены 

*** 

Устрицы, запеченные с подливкой из шпината 

*** 

Филе палтуса в соусе дюксель 

*** 

"Крема каталана" - полу-холодный каталонский крем с цитрусовым соусом 

Морской большой краб  
Yстрицы Papillon № 4, 

"Эскупиняс"- моллюски из Галиции 
Креветки на пару 
 улитки на пару

"ЛА ГРАН МАРИСКАДА" SA MARINADA 

Минимум на 2 человека 
Стоимость на 1 человека 159,00€

Холoдный поднос :
Морской большой краб, Yстрицы Papillon № 4, 

Креветки на пару, "Эскупиняс"- моллюски из 
Галиции, морские улитки на пару

Морепроукты на гриле :
моллюски, морские ножки, лангустины, креветки 

Паламос, Гребешки , омар и "Тчангурро" а ла 
доностиара

Минимум на 2 человека 
Стоимость на 1 человека 72,00€

Скалопини фуа-гра на гриле с соусом Педро Хименес

*** 

23,00€

"БАНДЕХА ФРИА ДЕ SA MARINADA" 

S.M€ 

S.M€ 
S.M€ 

Минимум на 2 человека 
Стоимость на 1 человека 54,00€




