50 g de percebes
4 peces d’ostres franceses Gillardeau n°2
4 peces de cloisses vives de Carril
4 peces d’escopinyes gallegues vives
4 peces de garoines al natural
4 peces de llagostins al vapor

125 g de cargols punxents al vapor

K% %
Filet de llenguado al vi Albariiio amb gamba vermella de Palamos
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Sorbet de llimona al cava
* k%

Escalopins de foie a la planxa amb salsa
Pedro Ximénez i fruita confitada
Kk k
Cruixent de poma amb crema anglesa,
gelat de vainilla i salsa de toffee
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Cafeé 1 Petits Fours

155,00€ per persona, IVA inclos

Raim de la sort, cotill6 i ambientacio

Les begudes no hi sén incloses

Reserves al: 972 32 38 00




