
50 g de pousse-pieds
4 pièces d’huîtres Gillardeau nº2

4 pièces de palourdes vivantes de Carril
4 pièces de coques vivantes de Galice

4 pièces d’oursins frais
4 pièces de crevettes à la vapeur

125 g de bulots à la vapeur

Filet de sole au vin Albariño et crevettes rouges de Palamós

Menu fin d’Année

R é s e r v a t i o n s  à :  9 7 2  3 2  3 8  0 0

(Pour deux personnes)

Sorbet citron au cava

Escalopes de foie grillé à la sauce Pedro Ximènez et fruits confits

Croustillant de pommes, crème anglaise, 
glace à la vanille et sauce toffee

Cafè i Petits Fours

***

***

***

***

***

155,00€ par personne, TVA comprise 
Raisins, cotillon, saxophone et DJ

 Les boissons ne sont pas comprises

Plateau de fruits de mer froid


